RIE LES LUYS EN BEARN
O Les repas sont élaborés sur place a partir de
viande francaise (hors viande ovine).

Fruits et Iégumes Bio (origine régionale ou
frangaise) sous réserve de confirmation de

disponibilité (production et récoltes).

Chandeleur
fétons les Alban fétons les Audrey fétons les Jean-Baptiste fétons les Prosper fétons les Anthelme
A s L Salade de pommes de terre, Aex . Betteraves rouges, sauce Courgette rapée aux raisins
Carottes rapées a la vinaigrette - . Paté de campagne, cornichons
persil et oignon rouge bulgare secs

. Omelette au concassé de Boulette a I'agneau, sauce Risotto de colin MSC, crevette, é
Bolognaise au boeuf - Jambon blanc g
tomate et courgette napolitaine parmesan AOP £

Tortis Ratatouille du chef Haricots verts sautés Purée de pommes de terre Carottes braisées

Creme dessert Barre bretonne Biscuit _roule C,'” C.th ala Fromage blanc nature Fruit de saison
confiture d'abricots
Q
Produit labellisé "’ Produit local @ Produit biologique @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements. Les sauces sont servies a part (hormis pour les sautés)
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fétons les Pierre-Paul
Crépe au fromage

R6ti de porc au miel et
moutarde

Brocolis aux oignons

FPastéque

fétons les Martial
Melon charentais
Omelette
Tortis

Fromage blanc a la confiture

fétons les Thierry
Tomate mozzarella

Saucisse de tomate, sauce
tomate authym

Pommes boulangeres

Fromage

fétons les Martinien
Coleslaw

Cheese burger
Potatoes

Glace/Roses des sables

fétons les Thomas

PIQUE NIQUE
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Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Produit biologique @

Les sauces sont servies a part (hormis pour les sautés)




