RIE LES LUYS EN BEARN

fétons les Justin

Tomate a la vinaigrette

Chipolatas grillées a I'cignon

fétons les Blandine
Taboulé

Calamar a la romaine, sauce
tartare

fétons les Kévin

anim

Aubergines grillées et féta AOP ations

Quiche lorraine du chef

fétons les Clotilde

Melon charentais

Curry de pois chiche

O

Les repas sont élaborés sur place & partirde v
Fruits et Iégumes Bio (origine régionale ou frz

fétons les Igor
Friand au fromage

Escalope de porc gratinée a la
moutarde

Pommes de terre sautées Ratatouille du chef Salade verte Coquillette Tomate provencale
Créme dessert FRUIT DE SAISON Fromage Eclairau chocolat Salade de fruit du chef
Produit labellisé Produit local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Produit biologique

Les sauces sont servies 3 part (hormis pour le



igaise {hors viande ovine).

us réserve de confirmation de disponibilité {production et récoltes).

O Les repas sont élaborés sur place a partir de
viande francaise (hors viande ovine).

Fruits et légumes Bio (origine régionale ou
francaise) sous réserve de confirmation de
disponibilité (production et récoltes).

fétons les Lundi de Pentecdte fétons les Diane fétons les Landry fétons les Barnabé fétons les Guy
férié Salae de ’;Aesrlés e Radis Rose, beurre Chou-fleur sauce cocktail Seolie ﬁgc:aarlzzts vert.d
Sl c:;ixsshi?:egoulet Lo Pain de viande roti croque-monsieur Bolognaise de lentilles
Piperade Potatoes Salade verte Torti
Fruit de saison Gateau au yaourt du chef Fruit de saison fromage
Produit labellisé " Produit local (59

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Produit biologique
Les sauces sont servies 2 part {hormis pour l



RIE LES LUYS EN BEARN

O Lesrepas sont élaborés sur place a partir de
viande francaise (hors viande ovine).

Fruits et légumes Bio (origine régionale ou
francaise) sous réserve de confirmation de
disponibilité (production et récoltes).

ANIMATION MONTAGNE

Oeuf dur mayonnaise

Tajine de légume d'hiver

fétons les Germaine

fatons les J. . Régis
Salade de haricots rouge au
mais
Escalope de dinde sauce
créeme
Poélée de courgettes et

fétons les Hervé

Fenouil a la sauce rémoulade

Courgeitte farcie du chef

fatons les Léonce
Salade de tomate basilic, huile
d'olice et vinaigre balsamique

Lasagne holognaise du chef

fétons les Romuald
Salade de riz BIO, mais et
ciboulette

Filet de colin MSC, sauce aneth

HAricots verts a l'ail

Boulgour i . Pommes de terre persillées Salade verte
d'aubergines
Fruit de saison Créme dessert Fruit de saion Cake au fromage blanc du chef Fruit de saison
[
Produit labellisé Produit local Produit biologique

Menus susceptibles de variations sous réseive des approvisionnements.

Les sauces sont servies 3 part (hormis pour k



Chandeleur

Caroties rapées a la vinaigrette
Bolognaise au boeuf
Tortis

Créeme dessert

ons les Alban o

RIE LES LUYS EN BEARN

fétons les Audrey

Salade de pommes de terre,
persil et oignon rouge

Omelette au concassé de
tomate et courgette

Ratatouille du chef

Fraise

fétons les Jean-Baptiste
Paté de campagne, cornichons

Boulette a I'agneau, sauce
napolitaine

Haricots verts sautés

Biscuit roulé du chefa la
confiture d'abricots

fétons les Prosper
Betteraves rouges, sauce
buigare

Jambon blanc
Purée de pommes de terre

Fromage blanc nature

Les repas sont élaborés sur place a partr de
viande francaise (hors viande ovine).

Fruits et légumes Bio (origine régionale ou
francaise} sous réserve de confirmation de
disponibilité (production et récoltes).

Courgette rapée aux raisins
secs

Risotto de colin MSC, crevette,
parmesan AOP

Carottes braisées

Fruit de saison

Produit labellisé

Menus susceptibles de variations sous réseive des approvisionnements.

Produit local

Produit biologique

Les sauces sont servies 3 part (hormis pour b



RIE LES LLIYS EN BEARN

O Lesrepas sont élaborés sur place a partir de
viande frangaise (hors viande ovine).

Fruits et légumes Bio (origine régionale ou
francaise) sous réserve de confirmation de
disponibilité (production et récoltes).

fatons les Pierre-Paul “fatons les Martial tons les Thierry tons les Martinien
Wrap au thon salade et tomate Melon charentais Tomate mozzarella Coleslaw Péche au thon

R6ti de porc au miel et o Saucisse de tomate, sauce : .

moutarde Chakchouka a 'oeuf tomate authym Cheese burger Beignet de poisson blanc MSC
Brocolis aux oignons Tortis Pommes boulangeres Potatoes Tomate provengales

FPastéque Fromage blanc a la confiture Fromage Glace/Roses des sables Compote de fruits du chef

| |
Produit labellisé . Produit local Produit biologique

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements. Les sauces sont servies a part (hormis pour h



